
 

News Release 2017年 2月 6日 

 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 
春の恒例ホテルイベント！“サザンタワーの桜模様～春爛漫～”第一弾 

レストラン「トライベックス」 
『Le Printemps ～ル・プランタン～』 

～華やかな春にふさわしい料理の数々～ 
 

 

JR 新宿駅南口から徒歩 3 分「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都    

渋谷区代々木 2-2-1、社長：下杉 克郎）では、桜や春をテーマにした春の恒例イベント“サザン   

タワーの桜模様～春爛漫～”を、桜の便りが届き始める 3月 1日（水）から、ソメイヨシノが咲き

誇り、八重桜へと移り変わる 4 月 16 日（日）まで各施設にて開催いたします。イベント第一弾と   

して、レストラン「トライベックス」にて、春の食材をたっぷりと盛り込んだランチとディナー  

『Le Printemps ～ル・プランタン～』を提供いたします。 

ランチは、選べるメインディッシュが魅力の「シェフランチ」（写真 1）や、魚料理と肉料理の

両方をお楽しみいただける「トライベックスランチ」などを新鮮なサラダバーとともにご用意。

ディナーは、フルコーススタイルの「シェフディナー」（同 2）、お好みで前菜・メイン       

ディッシュのセレクトができる「プリフィックスディナー」があります。「シェフディナー」は、

贅沢にキャビアをトッピングした帆立貝や、桜の花を混ぜたリゾットを添えた真鯛のヴァプール

など彩り豊かな内容、そしてメインディッシュは、透明感のある桜色がトレードマークの国産鶏

肉桜姫®をカリッと揚げたチーズロールや、赤身の柔らかさとしっとりとした旨みが特徴の熊本県

産あか牛など 3 種より一品お選びいただけます。ご家族、ご友人との普段使いに、また入学や卒

業のお祝いなどの晴れやかなお席に。春の恵みをちりばめた料理の数々を「トライベックス」で

お楽しみください。 



春の恒例ホテルイベント！“サザンタワーの桜模様～春爛漫～”第一弾 
レストラン「トライベックス」 

『Le Printemps ～ル・プランタン～』概要 
 

■ 期間 

2017年 3月 1日（水）～4月 16日（日） 

   

■ 営業時間 

ランチタイム 11：30～15：00 

ディナータイム 17：30～21：00 

    

■ 場所 

20階 レストラン「トライベックス」 

 

■ 料金 

【ランチ】 

トライベックスランチ ￥4,000 

シェフランチ ￥3,000 

本日のランチ ￥2,200 

 

【ディナー】 

シェフディナー ￥8,910より ＊メインディッシュの選び方により料金が変わります。 

プリフィックスディナー ￥5,980より ＊前菜、メインディッシュの選び方により料金が変わります。 

 

■ メニュー 

【トライベックスランチ】 

●前菜：3種の前菜盛り合わせ 

 

●サラダバー 

 

●魚料理：魚河岸より届いた季節の魚のソテー パプリカのペペロナータ 

 

●メインディッシュ：オーストラリア産牛フィレ肉のグリル エストラゴンソース 

 

●デザート：桜のマカロン フロマージュブランのクリーム 桜のアイスクリームを添えて 

 

●コーヒーまたは紅茶 

 

【シェフランチ】 

●前菜：宮城県女川産帆立貝、海老とスモークサーモンのサラダ 

桜の香りのドレッシングとともに 

 

●サラダバー 

 

 



●メインディッシュ 〔一品お選びください〕 

・魚河岸より届いた季節の魚のムニエル バターソース ハーブの香り 春キャベツを添えて 

・サーロインのローストビーフ ブドウとマスタードのソース アスパラガスを添えて 

 

●デザート：ホワイトチョコレートのムース 桜の香り 苺とアングレーズソース 

 

●コーヒーまたは紅茶 

 

 

【シェフディナー】 

●アミューズ：一口オードブル 

 

●冷前菜：宮城県女川産ムール貝のサラダ仕立て 

 

●温前菜：宮城県女川産帆立貝のポワレと春キャベツのシフォナード キャビアを添えて 

 

●魚料理：真鯛のヴァプールとオマール海老のパンス 桜の香り漂うイタリア米リゾットとともに 

 

●メインディッシュ 〔一品お選びください〕 

 

・桜チップでスモークしたスペイン産イベリコ豚肩ロース肉 黒オリーブの香り 

 

・国産鶏桜姫®胸肉のチーズロール ブドウの香り マスタードソース 

 

・熊本県産あか牛ロース肉のグリル 木の芽と山椒の香りを添えて（＋￥1,000） 

 

●デザート：桜のブランマンジェと桜のアイスクリーム フルーツのゼリーとともに 

 

●コーヒーまたは紅茶 

 

※プリフィックスディナーのメニュー内容は、オフィシャルホームページをご覧ください。 

※料金には 10％のサービス料と 8％の消費税が含まれます。なお、「トライベックス」では 

ランチタイムはサービス料をいただいておりません。 

※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を変更する場合がございます。 
 

お客様からのお問い合わせ先 

レストラン「トライベックス」 

TEL 03-5354-2177 

オフィシャルホームページ http://www.southerntower.co.jp 

※本プレスリリースは、オフィシャルホームページでもご覧いただけます。 

※店内は全席禁煙です。 

 

 以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

販売促進担当：畔上（あぜがみ）・櫻井・澤田 

 TEL: 03-5354-2162（直通） FAX: 03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 

http://www.southerntower.co.jp/
mailto:pr@southerntower.co.jp

